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BENBO quiere ser algo mas que una
publicacion gastrondmica:

Una nuevo medio que ponga en valor el
producto y los cocineros/as gallegos
emplazados en Galicia y fuera de Galicia.

Una nueva vision de la cocifa tradicional y
de vanguardia.

Una nueva mirada sobre el producto de
calidad.

Una vision atlantica de nuestro patrimonio
culinario.

Un nuevo modo de enfocar las tendencias
gastrondmicas gallegas e internacionales.

BenBo es un medio de comunicacion de Gastronomia Atlantica Feita IN Galicia.

Las principales acciones de BenBo son por una parte, una herramienta web www.benbo.eu,
donde a través de nuestros blog, nuestra comunidad o con secciones como agenda, actualidad
o protagonistas trataremos de tener a diario informados a nuestros usuarios sobre todo el
mundo de la enogastronomia.

Por otra parte, la revista BenBo, una revista cuatrimestral impresa bajo demanda de cuidada
estética y rigurosos contenidos. Una publicacion contempordnea de la realidad gastrondmica
gallega, que habla de cocina, de cocineros y de producto con una vision de vanguardia vy
rigurosidad y que quiere convertirse en una referencia para profesionales y gourmets,
manteniendo una visidén propia pero mirando al mundo.

*perfil publico

Profesionales de la enogastronomia
Gastronomos y gourmets

Asociaciones y cofradias gastrondmicas
Personas con aficion por la enogastronomia


http://www.benbo.eu/
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*secciones

% - -

TEI‘I‘ItllI‘III [:llIlTEIIEIlIII‘_ un producto, tradicional o innovador, situado en su territorio

* L .
I:Ilnmal‘l:a_ territorios con identidad

*qi . .

Sln I]I'Eﬂ“ﬂtas_ un protagonista, un restaurante, una cocina

*\pnnlvi . o
VIIIIIIVIIIHIIIG_ Vvinos, reportajes, criticas

% .
Ill! SIEmIII‘B_ cocina tradicional
*
IlIIII}E snhrﬂmesa_ postres
*
EII Sl salsa_ una entrevista a personalidades de cualquier ambito, en torno a una mesa
% . ..
Mﬂl‘kﬂtmﬂ ﬂﬂStl‘ﬂ“ﬂmlﬂﬂ_ una vision de la gastronomia como empresa
* i . o
Iande“ﬂlas_ lo ultimo en gastronomia, a dénde vamos
*poci S |
ocina con Cieneia_ trucos en 1a cocina
* - .
IlI! mﬂda en Ia [:lll:llla_ un reportaje de moda entre fogones
* . .
I:IIBI‘a lll! [:al'ta_ sacamos de contexto a los profesionales de la restauracion
*pis _ . L
Illasnlll'a_ nuestros cocineros que triunfan mas alléd de nuestras fronteras
% . - -
TI'aIIII}IIIII VS. \’aII!]IIaI‘IIIa_ dos visiones de un mismo producto
*a: -
_los expertos nos sugieren donde probrar sus platos predilectos
Si quieres probar_, t i dond b lat dilect
*
Taﬂas_ las mejores tapas de Galicia
%* . .
ﬂﬂﬂktall BEHBII_ seleccion de cocktails y combinados
Kpots .
ﬂafe, I:ﬂlla v PIII‘II_ el mejor remate
* , . .

I.ﬂ + Inxalll‘l!_ lo mas novedoso del mercado, tendencias, packaging, ...

*
Aﬂﬂ“da_ ddénde, cuando, quién. Las citas mas relevantes de la temporada
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Bll -~ *caracteristicas

210 mm 420 mm

275 mm

* adicion impresa

Edicion: Unica.

Idiomas: castellano.

Cuatrimestral.

160 paginas aprox.

Impresion digital bajo demanda.

Papel estucado mate a 150 gramos con reserva de barniz para fotografia.
Cubiertas de 300 gramos.

Enlomado en cola.

* - e -
edicion digital
Web - Blog
Publicaciéon y alojamiento en pdf con reproductor personalizado issuu.com.

Newsletter automaticos a partir de publicacion de contenidos en blog o nueva revista.
Twitter & facebook,



